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CONSILIUL LOCAL SECTOR 2

DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA SI
PROTECTIA COPILULUI SECTOR 2

DOCUMENTATIE TEHNICA
“ MEZELURI”

1. INTRODUCERE

Documentatia tehnica face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cirora se elaboreaza de cétre fiecare ofertant propunerea tehnica.

In cadrul acestei proceduri, Directia Generald de Asistentd Sociald si Protectia Copilului Sector
2 indeplineste rolul de Autoritate contractantd, respectiv Autoritatea contractanti in cadrul
Contractului,

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Documentatia Tehnica i nespecificatd explicit n alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind
mentionata in toate capitolele unde se considera de citre Ofertant ¢ aceasta trebuia mentionati pentru
asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

2. OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul acordului cadru il reprezintd furnizarea de “mezeluri” pentru beneficiari, in cadrul
locatiilor aflate in administrarea D.G.A.S.P.C. Sector 2 conform anexelor:

Anexa 1 Specificatii tehnice minimale (descrierea produselor);

Anexa 2 Minime si maxime ale acordului cadru ;

Anexa 3 Lista cu adresele locatiilor, persoanele si datele de contact.

Anexa 4 Grafic comenzi.

1.1 Perioada pentru care se doreste achizitia este de 24 luni.

1.2 Procedura se deruleaza pe loturi: DA

3. MODIFICAREA CONTRACTULUI/ACORDULUI CADRU

3.1  Orice modificare a acordului-cadru se poate face prin act aditional si numai in timpul perioadei
de executie a acordului cadru. Scopul actului aditional trebuie si fie strins legat de acordul cadru
initial.

Orice transfer intre liniile bugetare se poate face numai printr-un act aditional la acordul-cadru,
indiferent de procentul in care aceasta realocare este cerut.

3.2 Petoatd perioada de derulare a contractului/acordului cadru, autoritatea contractanti isi rezerva
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dreptul si suplimenteze sau sd diminueze cantitatile previzute initial, conform prevederilor legale in
vigoare, modificirile urmand a fi comunicate si prestatorului.

3.3  Prestatorul va putea schimba produsul/produsele prezentate in oferta tehnici doar in situatii
temeinic justificate indeplinindu-se cumulativ urmatoarele conditii:

a) Operatorul economic va prezenta autoritatii contractante o adresa de inaintare prin care
se va solicita acordul pentru inlocuirea produsului/produselor.

b) Adresa va fi msotita de documente justificative (fisa tehnica a produsului) din care sa
reiasa ca produsul/produsele care se va/ vor inlocui respecta cel putin caracteristicile
ofertate initial sau sunt sperioare acestora.

¢) Dupa analizarea documentelor si doar in urma acceptului dat pentru inlocuirea
produsul/produsele catre autoritatea contractanta, se va proceda la intocmirea unui act
aditional avand ca obiect schimbarea produsul/produsele si se vor putea livra
produsul/produsele acceptate.

4. DESCRIEREA PRODUSELOR

4.1. Orice ofertd prezentatd, care se abate de la prevederile documentatiei tehnice va fi luatd in
considerare numai In méisura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel calitativ
superior cerintelor minimale din documentatia tehnica Specificatiile tehnice care indicd o anumita
origine, sursd, productie, un procedeu special, o marci de fabricd sau de comert, un brevet de
inventie, o licentd de fabricatie, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurinti a tipului de
produs si nu au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor
produse. Aceste specificatii vor fi considerate cu mentiunea de “sau echivalent”.

Descrierea detaliatd a produselor este ficutd in Anexa nr. 1 la prezenta documentatie tehnica care
este parte integranta din acesta, denumitd in continuare Anexa 1.

Livrarea produselor:

Produsele vor fi livrate in maxim 5 zile lucratoare care decurg din urmatoarea zi lucratoare in care este
lansatd comanda in locatiile previdzute in anexa nr. 3 si conform graficului de livrare din anexa nr. 4.
Un produs este considerat livrat cdnd toate activititile n cadrul contractului au fost realizate si
produsul este acceptat de autoritatea contractanti.

Comenzile vor fi lansate In scris (prin fax, email sau direct), de comun acord cu furnizorul, o data pe
séptimaéna, bilunar, [unar.

Cantititile comandate vor putea Incepe cu lkg/2kg/3kg in functie de necesar;

Zilele de livrare: [uni-vineri intre orele 8.00 — 13.00.

Se vor Intocmi facturi pentru fiecare locatie in parte.

Celelalte documente care tin de organizarea si desfisurarea furnizarii, se intocmesc de citre ofertant, in
forma conveniti cu achizitorul, cu respectarea prevederilor legale.

Furnizorul va raspunde pentru calitatea produselor livrate, autoritatea contractanta fiind n drept si
solicite Inlocuirea gratuitd a celor depreciate .

Pentru fiecare produs ofertat se va mentiona denumirea si producatorul.

Produsele vor fi livrate cantitativ si calitativ la adresele indicate de Autoritatea Contractanti.

Fiecare produs va fi Insotit de toate documentele solicitate si necesare pentru demonstrarea calititii si
conformitatii precum si instructiuni de utilizare in original si traducerea identic si integrala in limba
roménd — dupi caz.
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Nu vor fi acceptate produsele care prezinta una dintre situatiile de mai jos: - semne organoleptice de
alterare - modificiri ale aspectului, culorii, consistentei, gustului, mirosului; - semne de infestare cu
paraziti, precum si resturi sau semne ale activititii acestora; - urme de contact cu rozitoarele; - miros si
gust stréin de natura produsului sau pete de mucegai; - contin contaminanti peste limitele admise de
normele igienico - sanitare ; - nu sunt conforme standardelor sau specificatiei tehnice de produs.
Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat s previni orice dauni sau
deteriorare in timpul transportului acestora cétre destinatia stabilita.

Produsul se livreaza insolil de declaratie de conformitate de Ia producitor, certificat de calitate.

Facturile se vor emite distinct pentru fiecare locatie, mentionindu-se DGASPC Sector 2 si
numele locatiei.

Calitatea produselor :

1.

Calitatea produselor se garanteazi obligatoriu de catre ofertant pe baza certificatelor de calitate (
de conformitate — din partea producatorului conform cu standardele in vigoare aprobate prin
licentele de fabricatie si legislatia sanitar-veterinard si pentru siguranta alimentelor, in vigoare la
momentul livrérii ), certificat de origine, certificat de garantie, certificat sanitar — veterinar dupi
caz, orice alt document care si garanteze protectia consumatorului.

Furnizorul va rispunde pentru calitatea produselor livrate, autoritatea contractantd fiind in drept
sa solicite inlocuirea gratuitd a celor depreciate .

Nu vor fi acceptate produsele care prezinti una dintre situatiile de mai jos : - semne
organcleptice de alterare - modific#iri ale aspectului, culorii, consistentei, gustului, mirosului; -
semne de infestare cu paraziti, precum $i resturi sau semne ale activititii acestora; - urme de
contact cu rozdtoare ; - miros si gust striin de natura produsului sau pete de mucegai; - contin
contaminanti peste limitele admise de normele igienico - sanitare; - nu sunt conforme
standardelor sau specificatiei tehnice de produs.

Produsele care, in timpul perioadei de garantie, le Inlocuiesc pe cele neconforme, beneficiazi de
0 noua perioadd de garantie, care curge de la data inlocuirii produsului.

Costurile suplimentare determinate de testarea calitatii bunurilor (daca este cazul) vor fi suportate
de cétre furnizori, in cazul in care, produsele sunt declarate neconforme sau de calitate inferioari
celel solicitate In prezentul caiet de sarcini.

Termenul de valabilitate este limita de timp/data stabilitd de producitor pand la care produsul
ofertat 1si pistreazd caracteristicile specifice initiale, daci au fost respectate conditiile de
transport, manipulare, depozitare si péstrare.

Fiecare produs va fi insotit la livrare de certificat de calitate si declaratie de conformitate.
Autoritatea contractantd poate respinge marfa daci la receptia calitativd constati ¢d produsele
inspectate din punct de vedere calitativ nu corespund caracteristicilor tehnice solicitate.

Ambalajul :

1.

Ambalajul trebuie previzut astfel incit si reziste, fird limitare, manipuldrii accidentale,
expunerii la temperaturi extreme, precipitatiilor din timpul transportului si depozitirii in locuri
deschise (conform Ordinului 1017/2019 — ANAP)

Ambalajele trebuie s asigure péstrarea integritatii si calitdtii produsului pe timpul depozitarii si
transportului;

Atét materialul de ambalat cit §i pachetele trebuie si fie curate, uscate, in stare buna, fird
insecte sau mirosuri anormale, capabile s asigure calitatea gi durabilitatea produsului.

Strada Olari 0r.15 (fost 11-13), Sector 2, Bucuresti
Tek +(3021) 252.22.02; Fax: +{4021) 232.22.17
Email: socialilsocial2.ro

www.social2.ro Pagina 3din9




.

C

DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA §1 PROTECTIA COPILULUI SECTOR 2

Ambalajele mdividuale vor fi imprimate si/sau previzute cu etichete atasate astfel incat sd nu
se poatd schimba. Toate informatiile necesare trebuie si fie tiparite astfel incét sa fie imposibild
schimbarea sau indepértarea lor fard a lasd urme vizibile.

Ambalajele vor trebui sa respecte prevederile Hotararii nr. 106 din 7 februarie 2002 privind
etichetarea alimentelor, cu toate modificarile si completarile ulterioare si orice alta prevedere
legislativa care are legatura ca ambalarea alimentelor din aceasta categorie.

Transportul

1.

2.

5.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusiva a furnizorului. Produsele vor fi
transportate In conditii care si respecte normele In vigoare.
Furnizorul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se consideri ci a
luat In considerare toate dificultitile pe care le-ar putea intdmpina in acest sens si nu va invoca
nici un motiv de intirziere sau costuri suplimentare.
Fiecare transport va fi insotit de certificat de calitate, certificat sanitar-veterinar de transport si
alte documente prevézute de legislatia in vigoare.
Transportul produselor se va face cu mijloace de transport care vor indeplini urméitoarele
conditii :
Vor fi autorizate sanitar-veterinar;
Vor fi dotate cu mijloace de ventilatie gi frigorifice (pentru produsele care impun acest
lucru);
Mijloacele de transport vor asigura pe toata durata transportului pastrarea nemodificati a
caracteristicilor produsului, precum si protectia Impotriva insectelor, rozitoarelor si a altor
surse de poluare, degradare, contaminare, atit a produselor cét si a ambalajelor.
Destinatia de livrare este mentionatd in ANEXA 3 la prezentul caiet de sarcini.

Etichetarea produselor

L.

Etichetele vor trebui si respecte prevederile Normelor Metodologice din 7 februarie 2002
privind etichetarea alimentelor, aprobata prin H.G. nr. 106/2002, cu modificérile si completirile
ulterioare, potrivit céirora operatorii economici sunt obligati sa respecte noile reguli referitoare
la etichetarea produselor alimentare;
Articolul 19
Toate mentiunile ce se inscriu pe etichete, prospecte sau, dupé caz, in documente insotitoare, in
conformitate cu prevederile prezentelor norme metodologice, trebuie si fie redactate in limba
roménd, fard a exclude prezentarea acestora si In alte limbi.
Conform Normei Metodologice din 7 februarie 2002 privind etichetarea alimentelor, cu
toate modificarile si completarile ulterioare, Art 5, etichetele alimentelor trebuie s& cuprindi in
mod obligatoriu:

a) denumirea sub care este vAndut alimentul;

b) lista cuprinzind ingredientele;

¢) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente, conform art. §;

d) cantitatea neta pentru alimentele preambalate;

¢) data durabilitdtii minimale sau, In cazul alimentelor care din punct de vedere

microbiologic au un grad inalt de perisabilitate, data limita de consum;
f) conditiile de depozitare sau de folosire, atunci cénd acestea necesita indicatii
speciale;
g) denumirea sau denumirea comerciald si sediul producatorului sau ale ambalatorului
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sau ale distribuitorului inregistrat in Uniunea Europeand; in cazul produselor
provenite din tdri din afara Uniunii Europene se inscriu denumirea si sediul
importatorului sau ale distribuitorului inregistrat in Roménia.;

locul de origine sau de provenien{i a alimentului, dacid omiterea acestuia ar fi de
natura si creeze confuzil in géndirea consumatorilor cu privire la originea sau
provenientd reald a alimentului;

i) instructiuni de utilizare, atunci cadnd lipsa acestora poate determina o utilizare
necorespunzitoare a alimentelor;

J) o mentiune care sd permitd identificarea lotului;

k) mentiuni suplimentare de etichetare pe grupe de produse, prevédzute in anexa nr. 1a)
din Norma Metodologica la HOTARARE nr. 106 din 7 februarie 2002 privind
etichetarea alimentelor.

Anexa 1a)

7. Carne si produse din carne

a) mentionarea speciilor de animale de la care provine carnea (inclusiv organele);

b) denumirea speciei pentru peste, crustacee, moluste;

¢) mentionarea procedeelor de fabricatie sau natura tratamentelor utilizate, ca de

exemplu:

- produs pe bazi de carne tocati;

- produs crud-uscat;

- produs afumat;

- produs sérat;

- carnati proaspeti pentru fript, prajit;

- preparate din carne proaspete (fierte);

- preparate din carne fierte si afumate;

- preparate din carne crude si afumate;

- preparate din carne fierte, afumate si uscate;

- preparate din carne fierte si dublu afumate;

- preparate din carne prelucrate prin coacere;

- produs pasteurizat (semiconserve tratate termic la o temperaturi mai mica de 100°C);

- produs refrigerat;

- produs congelat;

- semipreparate culinare (pentru produsele netratate termic);

- produs pe bazd de peste..., cu specificarea speciei si a tratamentului termic la care a fost

supus (pasteurizare, sterilizare, prajire, afumare);

- produs sterilizat;

- produs obtinut prin injectare;
d) informatia privind specia de animale nu este necesard pentru produsele pe bazi de carne
alc#tuite numai din carne de bovind, porcin, si nici atunci cénd este utilizatd denumirea lor
traditionald. Daci una dintre cele doud specii este menfionatd in denumirea sub care este
vindut alimentul, proportia de carne trebuie sa fie mai mare de 50% din compozitie;
€) nu este necesard mentionarea speciei de animale pentru slinini, sorici, sdnge, plasma;
) mentionarea tipului de membrana utilizat:

- membrane naturale;

- membrane artificiale comestibile;

- membrane artificiale necomestibile;
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g) extractul si supa de carne care nu provin din carne de bovini trebuie si poarte indicatia
privind carnea utilizatd (de exemplu, extract din carne de porc).

5. Conform Normei Metodologice din 7 februarie 2002 privind etichetarea alimentelor, cu
toate modificarile si completarile ulterioare, Art 23, etichetele alimentelor vor trebui sa
respecte prevederile anexelor :
la} mentiuni suplimentare de etichetare pe grupe de produse
1b) lista cuprinzind alimentele scutite de indicarea datei durabilititii minimale
lc) lista cuprinzand alimentele scutite de obligatia indicirii ingredientelor
1d) lista cuprinzédnd ingredientele care trebuie si fie inscrise cu denumirea categoriei lor,
urmatd de numele specific sau de codul numeric C.E.

Te) lista cuprinzénd categoriile de ingrediente pentru care numele specific poate fi inlocuit cu
denumirea categoriei
11) lista cuprinzind ingredientele prevazute la art. 7 alin. (6°2) si (11)-(14)

6. Etichetele vor trebui sa respecte prevederile anexei 2 din  Normele Metodologice din 7
februarie 2002 privind etichetarea nutritionald a alimentelor, cu toate modificarile si
completarile ulterioare.

b. Asigurare pe durata transportului : Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau
deterioréirii intervenite pe parcursul transportului si cauzate de orice factor extern
(conform Ordinului nr. 1017/2019- ANAP).

5. RECEPTIA PRODUSELOR

> Receptia produselor se va face pe bazi de not3 intrare receptie semnaté de reprezentantii
beneficiarului.

» Receptia cantitativi si calitativd se va realiza dupi livrarea produselor la locatia indicatd de
Autoritatea Contractants si consta in:

e verificarea concordantei intre produsele livrate si specificatiile tehnice din
contract/caietul de sarcini;

o verificarea concordantei certificatelor de calitate a produselor si a termenelor de
garantie;

e verificarea cantititilor de produse conform facturii fiscale ce insoteste marfa.

> Autoritatea contractantd poate respinge marfa daci la receptia calitativi constatd ci produsele
inspectate din punct de vedere calitativ nu corespund caracteristicilor tehnice solicitate.

» Daca furnizorul, dupii ce a fost instiintat, nu reuseste si inlocuiascd produsul in perioada
convenitd, achizitorul are dreptul de a rezilia unilateral contractul si de a pretinde plata de
daune interese.

» Termenul de verificare §i de acceptare a produselor este de 2 zile lucriitoare.

6. DOCUMENTE CARE VOR INSOTI OFERTA TEHNICA

6.1 Prin propunerea tehnica, ofertantii vor prezenta descrierea detaliatd a produselor ofertate
precum si alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzitoare a
propunerti tehnice (ofertantii vor completa tabelul mai jos mentionat) dupi cum urmeaza:
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Nr.
crt.

Denumirea | Denumire | Denumirea Caracteristici tehnice Caracteristi Cantitatea
produsului a producétor | minimale solicitate de ci tehnice maximi de
conform produsului | ulut pentru | Autoritatea Contractanta | propuse de produs
anexanr. 1 la ofertat produsul | mentionate in anexa nr. 1 ofertant conform
documentatia ofertat la documentatia tehnica documentatiei
tehnica tehnice

6.2 Tabelul de mai sus se va semna de cétre ofertant.

6.3 Propunerea tehnicé va cuprinde in mod obligatoriu toate caracteristicile mentionate in
specificatiile tehnice, pentru care ofertantul depune oferta.

6.4 In cadrul propunerii tehnice se vor oferi informatii suficiente, verificabilitate si usor de
comparat, precum denumirea comercialé a produsului, denumirea si/marca producatorului,
principalele caracteristici tehnice si calitative si modul de péstrare.

6.5 Se vor prezenta fise tehnice eliberate de producator pentru produsele oferate. Fisele tehnice
trebuie sa contina specificatii tehnice si informatiile solicitate in anexa nr. 1 la documentatia
tehnica . Fisele tehnice se vor prezenta in limba romana .

6.6 Pentru toate produsele se va mentiona denumirea comerciala a produsului si denumirea
producatorului.

6.7 De asemenea se solicitatd operatorilor economici completarea si semnarea urmétorului calendar
cu termene de livrare de la lansarea comenzilor, dupd cum urmeaza:

Nr.
crt.

D : Termen de livrare 5 Plata se va face in
enumire . b : ,
locatic Punct Comanda conform zile lucritoare de la maxim 30 zile de la
’ de anexei 4 la prezenta | lansarea comenzilor | data inregistrarii facturii
/Adresa de . ; ;
livrare | documentatie tehnica
facturare

6.8 Tabelul de mai sus se va semna de cétre ofertant.

6.9 Se vor prezenta documente care sé ateste calitatea produselor, fise tehnice ale produselor
ofertate/ buletine de analize eliberate de cétre un laborator autorizat privind calitatea,
compozitia si siguranta alimentar a acestora.

6.10 Se va prezenta autorizatia privind transportul alimentelor conform Ordinului nr.
976/1998 pentru aprobarea normelor de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea,
pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor cu toate modificarile si completarile ulterioare
(art.43-45).

6.11 Pentru toate produsele ofertate se va prezenta eticheta din care sa reiasa ca respecta
legislatia in vigoare conform Normei Metodologice din 7 februarie 2002 privind etichetarea
alimentelor, cu toate modificarile si completarile ulterioare, Art 5, etichetele alimentelor
trebuie s cuprinda in mod obligatoriu:

denumirea sub care este vandut alimentul;

lista cuprinzind ingredientele;

cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente, conform art. 8;

cantitatea netd pentru alimentele preambalate;

data durabilitdtii minimale sau, In cazul alimentelor care din punct de vedere

microbiclogic au un grad Inalt de perisabilitate, data limita de consum;

f. conditiile de depozitare sau de folosire, atunci cénd acestea necesita indicatii
speciale;

o e oR
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g. denumirea sau denumirea comerciald si sediul producétorului sau ale ambalatorului
sau ale distribuitorului inregistrat in Uniunea Europeand; In cazul produselor
provenite din t&ri din afara Uniunii Europene se iInscriu denumirea si sediul
importatorului sau ale distribuitorului Tnregistrat in Roménia.;

h. locul de origine sau de provenientd a alimentului, dacid omiterea acestuia ar fi de
natura si creeze confuzii In glndirea consumatorilor cu privire la originea sau
provenienti reald a alimentului;

i. instructiuni de utilizare, atunci clnd lipsa acestora poale delermina o ulilizare
necorespunzétoare a alimentelor;

j. o mentiune care si permitd identificarea lotului;

6.12 Se va prezenta declaratic pe proprie rdaspundere privind respectarea legislatiei in vigoare
privind protectia muncii, protectia mediului (www.mmssf.ro, www.mmediu.ro ).

7. LEGISLATIE

1. HG 106/2002 privind etichetarea alimentelor cu modificdrile si completirile ulterioare,
actualizata, potrivit cirora operatorii economici sunt obligati, incepand cu 13 decembrie 2016,
sé respecte noile reguli referitoare la etichetarea produselor alimentare;

2. Norma metodologica privind etichetarea alimentelor din 07.02.2002 cu toate modificarile si
completérile ulterioare;

3. OUG 97/2001 privind reglementarea productiei, circulatiei si comercializirii alimentelor
cu modificérile si completérile ulterioare;

4. HG 924/2005 privind aprobarea regulilor generale pentru igiena produselor alimentare
cu modificérile si completarile ulterioare;

5. Regulamentul UE nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din
25.10.2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare;

6. Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului Eurepean si al Consiliului privind
igiena produselor alimentare, cu modificérile si completarile ulterioare;

7. Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului de stabilire a
unor norme specifice de igiena care se aplici alimentelor de origine animalid, cu
modificarile si completiirile ulterioare.

8. Ordonanta nr. 21/1992 privind protectia consumatorilor, cu modificirile si completirile
ulterioare.

9. Legea nr. 150/2004 privind siguranta alimentelor si a hranei pentru animale, cu
modificirile si completiirile ulterioare.

10. Hotdrdrea nr. 723/2011 privind stabilirea cadrului legal necesar pentru aplicarea
Regulamentului (CE) nr. 1.924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 20
decembrie 2006 privind mentiunile nutritionale si de sidniitate inscrise pe produsele
alimentare, cu modificirile si completirile ulterioare.

11. Ordinul nr. 295/2002 pentru aprobarea Normelor privind aditivii alimentari destinati
utilizirii in produsele alimentare pentru consum uman, cu medificirile si completirile
ulterioare.

12. Ordinul nr. 1271/2006 pentru aprobarea Normelor cu privire la comercializarea
produselor din carne, cu modificirile si completarile ulterioare.
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DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA $I PROTECTIA COPILULUI SECTOR 2

13. Ordinul nr. 206/2002 pentru aprobarea Normelor cu privire la comercializarea cirnii de
pasire, cu modificirile si completirile ulterioare,

14. Ordinul nr. 494/2002 pentru aprobarea Normelor cu privire la comercializarea ciirnii de
porc, cu modificirile si completarile ulterioare.

15. Norme din 16 august 2006 cu privire la comecializarea produselor din carne.

Ing. Ana LIXANDRU
Director Directia Administrativ -

Intocmit
{: Valentind\p{aridrja Badea
Inspector ecialitate

o
S
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CONSILIUL LOCAL SECTOR 2

DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA S
PROTECTIA COPILULUI SECTOR 2

Anexanr. 1

SPECIFICATII TEHNICE MINIMALE

A. Solicitiri generale
Pentru produsele fierte :

T'ractia masica de umiditate : max. 75%
Fractia masica de sare alimentari: max. 3%
Fractia masica de grisime :max. 35%

Fractia masica de amidon: max. 3%

Pentru salamurile fierte si afumate :
Fractia masica de umiditate : max. 57%
Fractia masica de sare alimentari: max. 4.5%
Fractia masica de grasime :max. 38%

3%

Fractia masica de amidon: max.

AMBALARE, MARCARE, DEPOZITARE, TRANSPORT SI DOCUMENT

1)

Ambalarea, marcarea, depozitarea si transportul se fac conform standardelor mn

vigoare.

2} Pentru ambalare se vor folosi numai materiale avizate de Ministerul Sdndt3tii.

3) Nu este permis contactul direct al preparatelor cu partea colorata sau imprimata a
ambalajului.

4) Produsul se marcheazi prin ata§area unei etichete la unul din capetele Siragului, care
cuprinde toate inscripliondrile solicitate la punctul 9.10 din caietul de sarcini :

5) Pentru produsele ambalate sub vid sau in atmosfera modificata, in pungi vacumabile
sau termocontractibile, marcarea se face individual pentru fiecare pachet, cu
respectarea Inscrisurilor previzute.

6) In sitwatia in care cantitatea solicitata este fractie din produs ( baton, calup, bucata)

ambalarea se va face la vid si vor fi etichetate cu toate informatide produselor din

ambalajul initial.



LCARNATI CABANOS

LOT 1

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI/ CONDITII DE ADMINISTRARE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE
FORMA. Siraguri cilindrice cu diametrul cotespunzdtor membranei
folosite.
Suprafatd curatd, nelipicioasd, firi aglomerdri de grisime la
ASPECT EXTERIOR capete sau sub membrand. invelig continuu, nedeteriorat,

aderent la compozitie, de culoare specifici produselor afumate
si membranelor utilizate.

ASPECT PE SECTIUNE

Compozitie compacti, mozaicatd, bine legatd, fird corpun
striine sau aglomeriri de grisime.

GUST SI MIROS

Plicut, specific produsului cit $1 condimentelor folosite fird gust
$1 miros strdin (de mucegai, acru, ranced)

2. Produs fiert si dublu afumat.
Continutul de substante colagene din preparat, raportat la confinutul de proteine nu

trebule si depigeasci limita maximi de 30% conform legislatier In vigoare.

3. TERMEN DE VALABILITATE
Min. 10 zile de la data fabricatiei la temperaturi de 4-8°C ;

Min. 7 zile de la livrare.

4. CONTINUT:
e (Carne vitd;
e Carne porc;

e Skinina;

» Condimente specifice sortimentului;

o  Membrani comestibili

e Sare: max. 3 g la 100 g produs;

e Zaharuri: max.: 1 gla 100 g produs;




2.CRENI VURSTI CU PIEPT PUI

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI/ CONDITH DE ADMINISTRARE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE

FORMA Siraguri cilindrice cu diamettul corespunzitor membranei folosite.
Suprafali curata, nelipicioasa, fird aglomeriri de grisime la capete sau sul:

ASPECT EXTERIOR membrana. invelis continuu, nedeteriorat, aderent la compozifie, de
culoare specifica produselor afumate si membranelor utilizate.

ASPECT PE Compozilie compactd, bine legatil, fird corpuri striiine sau aglomeriri de

SECTIUNE grisime.

GUST SI MIROS Plafut, specific pr'odusululA cat s1 condimentelor folosite frd gust st miros
striin (de mucegai, acru, ranced)

Continutul de substanfe colagene raportat la confinutul de proteine sa nu fie mai mare de

2. PRODUS FIERT SI AFUMAT
20% , conform legislatiei in vigoare.
3. TERMEN DE VALABILITATE

Min 10 zile de la data fabricatie la temperatuti de 2-4°C.

Min 7 zile de la Hvrare.

4. CONTINUT

e Piept de pui min. 50 %;

e Carne de pui min 10%

e Preparatul nu trebuie si continid carne separati mecanic

s Slinini;

¢ Condimente specifice sortimentului.

e Membrand comestibili;

e Sare: max. 3 gla 100 g produs;

e Zaharuri: max.: 1,2 gla 100 g produs;



M

3.SALAM TIP BANATEAN

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI / CONDITII DE ADMISIBILITATE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE ,

FORMA Buciti compacte cu diametrul si forma corespunzitoare membraner )
folosite.

ASPECT EXTERIOR Suprafati curata, nelipicioasa, firi aglomerisi de grisime la capete sau
sub membrana. Invelis continuu, nedeteriorat, adetent la compozifie,
de culoare specifica produselor afumate si membranelor utilizate.

ASPECT PE SECTIUNE | Compozitie compacta, bine legata, firi corpus striine sau aglomeriri
de grisime.

GUST SI MIROS Plicut, specific produsului cat si condimentelor folosite firi gust si
miros strdin (de mucegai, acru, rinced)

2. PRODUS CRUD-USCAT

3.TERMEN DE VALABILITATE
Min 15 zile de la data fabricatiei la temperaturi de 5-8°C.

Min 7 zile de la livrare

4. CONTINUT
o Carne de porc;
o Carne de vita;
e  Slinini;

¢ Condimente specifice sortimentului.

o Membrani artificiali necomestibili;

® Sare: max. 5.5 gla 100 g produs;



4.SALAM DE VARA

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI / CONDITII DE ADMISIBILITATE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE

FORMA Bucili compacte cu diametrul si forma corespunzitoare membranei
folosite.

ASPECT EXTERIOR Suprafati curata, nelipicioasa, firi aglomeriri de grisime la capete sau

sub membrana. Inveli§ continuu, nedeteriorat, aderent la compozttie,
de culoare specifica produselor afumate si membranelor utilizate.

ASPECT PE SECTIUNE

Compozitie compacta, bine legata, fird corpurt strdine sau aglomerisi
de grasime.

GUST SI MIROS

Plicut, specific produsului cit si condimentelor folosite firi gust si
miros striin (de mucegai, acru, ranced)

2. PRODUS FIERT SI DUBLU AFUMAT

Continutul de substanfe colagene raportat la continutul de proteine sa nu fie mai mare de

20% , conform legislatiei in vigoare.

3. TERMEN DE VALABILITATE
Min 15 zile de la data fabricatiei la temperaturi de 2-6°C.

Min 7 zile de la livrare

4. CONTINUT
o Carne de porc;
e Carne de vits;
e  Slinini;

¢ Condimente specifice sortimentului.
e Membrana artificiala necomestibila;




5.SALAM CU SUNCA

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI / CONDITII DE ADMISIBILITATE

CARACTERISTICI CONDITI DE ADMISIBILITATE

FORMA Bucifi compacte de forma cilindrica, cu diametrul corespunzitor
membrane utilizate.

ASPECT EXTERIOR Suprafali curata de culoare specifica sortimentulut.

ASPECT PE SECTIUNE | Masa de camne de culoare roz-roscata.

GUST S1 MIROS

Plicut, specific produsului cit si condimentelor folosite fird gust si miros
striin {de mucegai, acru, ranced).

CONSISTENTA

Frageda, semitare.

PRODUS FIERT SI AFUMAT
Continutul de substanti colagene nu trebuie sa depigeascd 20% raportat la continutul de
proteine, conform legislaliei in vigoare.

TERMEN DE VALABILITATE
Min. 20 zile de la data fabricatiet la temperaturi de 2-8°C.

Min. 7 zile de la livrare,

CONTINUT:

Pulpid de porc;

Carne porc;
Condimente specifice;

Membrani artificiali necomestibili;

Sare: sub 2,3 gla 100 g produs;

Zaharurl: max: 1g la 100 g produs;



6.PARIZER DIN PIEPT DE PUI

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI / CONDITII DE ADMISIBILITATE

CARACTERISTICI CONDITI DE ADMISIBILITATE
FORMA Buciti compacte cu diametrul si forma corespunzitoare
membranei folosite.
Suprafald curata, ne]ipicioaéa, fard aglomerir de grisime la capete
ASPECT EXTERIOR sau sub membrana. Tnvelig continuu, nedetetiorat, aderent la

compozifie, de culoare specifica produselor afumate si
membranelor utilizate.

ASPECT PE SECTIUNE

Compozifie compacta, bine legata, firi corpuri striine sau
aglomeriri de grisime.

GUST SI MIROS

Plicut, specific produsului cit si condimentelor folosite fird gust si
miros striin (de mucegal, acru, ranced)

1. PRODUS FIERT

Confinutul de substanfe colagene raportat la continutul de proteine sa nu fie mai mare de

30% , conform legislatie1 in vigoare.

2. TERMEN DE VALABILITATE
Min. 25 zile de la data fabricafiei la temperaturi de 2-8°C.

Min. 7 zile de la data livrini.

3. TERMEN DE VALABILITATE
¢ Piept de puimin : 25%

e Slinini.

o Condimente specifice sortimentului.

o  Membrani artificiali necomestibili;

e Sare: max. 2,2 g la 100 g produs;

e Zaharuri: max: 1,5 g la 100 g produs;




1.MUSCHI FILE

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI/ CONDITII DE ADMINISTRARE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE
FORMA Buciti compacte cu formid §i dimensiuni caracteristice parf
' anatornice ce il formeazi,

ASPECT EXTERIOR Suprafafi curatd, de culoate specifici sortimentului.

ASPECT PE SECTIUNE Masi de carne de culoare roz-roSiatici.

GUST SI MIROS Plicut, specific produsului cit si condimentelor folosite fira gust :
miros strfin (de mucegai, acru, rinced)

CONSISTENTA Frageda, semitare

2. PRODUS FIERT SI AFUMAT

3. TERMEN DE VALABILITATE
Min 15 zile de la data fabricatiei la temperatusi de 4-8°C .

Min 7 zile de la livrare

4. CONTINUT
¢ Cotlet de porc;
s Sare

e Arome

o Sare: max. 3 gla 100 g produs;

e Zaharuri: max: 1,2 g la 100 g produs;



2.SUNCA DIN PIEPT DE PUI

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI / CONDITII DE ADMISIBILITATE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE

FORMA Buciti compacte cu diametrul si forma conform membranel
folosite

ASPECT EXTERIOR Suprafati curata, nelipicioasa, fird aglomeriri de grisime la
capete sau sub membrana. inve]ig continuu, nedeteriorat,
aderent la compozifie, de culoare specifica produselor afumate
si membranelor utilizate.

ASPECT PE SECTIUNE Compozitie compacta, bine legata, firi corpuri striine sau

_ aglomeriri de grisime.

GUST SI MIROS Plicut, specific produsului cit si condimentelor folosite fird

gust si miros striin (de mucegai, acru, rinced)

2. PRODUS FIERT

Continutul de substante colagene din preparate din catne, raportat la continutul de proteine

nu trebule sa depidSeasci limita maxima de 20%, conform legislatie in vigoare.

3. TERMEN DE VALABILITATE

Min. 20 zile de la data fabricatiei la temperaturi de 2°- 8°C

Min. 10 zile de Ia Livrare

4, CONTINUT

» DPiept pul min. 55 %;

¢ Condimente specifice sortimentului;
e Membrand artificiali necomestibili.
o Sare: max 3 g la 100 g produs;

e Zaharuri: max: 1.5 gla 100 g produs;




3.SUNCA PRESATA PORC
1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI / CONDITII DE ADMISIBILITATE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE

FORMA Bucifi compacte cu diametrul si forma corespunzitoare
membranei folosite.

ASPECT EXTERIOR Suprafati curata, nelipicioasa, firi aglomerani de grisime la
capete sau sub membrana. invelig continuu, nedeteriorat,
aderent la compozifie, de culoare specifica produselor
afumate si membranelor utilizate.

ASPECT PE SECTIUNE Compozitie compacta, bine legata, fird corpusi striine sau
aglomeriri de grisime.

GUST SI MIROS Plicut, specific produsului cit si condimentelor folosite firi
gust si mitos striin (de mucegai, acru, ranced)

2. PRODUS FIERT

Continutul de substante colagene raportat la continutul de proteine sa nu fie mai mare de

20% , conform legislatie1 in vigoare.

3. TERMEN DE VALABILITATE

Min 15 zile de la data fabrcatiei la temperaturi de 2-6°C.

Min 7 zile de la livrare

4., CONTINUT

e Tulpa de porc.

e Condimente specifice sortimentului.
o membrani artificiali necomestibili;
o Sare:max 3 gla 100 g produs;

o Zaharuri: max: 1 gla 100 g produs;




4.COASTA( SCARICICA) DE PORC AFUMATA

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI / CONDITII DE ADMISIBILITATE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE

FORMA Coastele firi carne §i slinini, rezultate in urma tran$iri $i
dezosdrit regiunmii toracice, legate intre ele prin musculatura
intercostald $i fesut conjunctv

ASPECT EXTERIOR | Suprafatd curatd, nelipicioasi

GUST SI MIROS Plicut, specific produsului cat §i condimentelor folosite fira gust
Si miros striin {(de mucegai, acru, rinced)

2. PRODUS FIERT SI AFUMAT

3. TERMEN DE VALABILITATE

Min 15 zile de la data fabricatiei la temperaturi de 2-6°C.
Min 7 zile de la livrare

4.

CONTINUT

Coasti de porc;

Condimente specifice sortimentului.




KAISER

5

1. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE

CARACTERISTICI / CONDITII DE ADMISIBILITATE

CARACTERISTICI CONDITII DE ADMISIBILITATE

Buciti compacte cu forma si dimensiuni caracteristice partil
anatomice ce il formeazi.

FORMA

ASPECT EXTERIOR Suprafata curata, de culoare specifica sortimentului.

ASPECT PE SECTIUNE Masa de carne de culoate roz-roSiatica.

Plicut, specific produsului cat si condimentelor folosite fira gust
si miros striin (de mucegai, acru, ranced)

GUST SI MIROS

CONSISTENTA Frageda, semitare

2.

PRODUS FIERT SI AFUAT

TERMEN DE VALABILITATE
Min. 15 zile de la data fabricatiei la temperaturi de 2-8°C.
Min. 7 zile de la data livrdrii.

CONTINUT
piept de porc firi os;
Condimente specifice sortimentului.

DIRECTOR
DIRECTIA ADMINISTRATIV
Ing. Ana LIXANDRU / r
/




CONSILIUL LOCAL SECTOR 2

DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA ST
PROTECTIA COPILULUI SECTOR 2

ANEXA NR. 2.
LoT1
CANTITATI MAXIME SI MINIME PENTRU 24 LUNI
.| N ) . l_’rei; - Va'loarti
3 LOT Denumire produs g Cantitate Capt_ltate esuEnajtlv estlfllfita
Z = | maxima | Minima fara fara
TVA/UM | TVA
1 1 | Cémati cabanos kg 4.408 735
2 1 | Crenvursti piept pui kg 3.552 592
1 | Salam tip banatean kg 2.852 475
4 1 | Salam de vara kg 2.492 415
5 1 | Salam cu suncéd kg 4.728 788
6 1 | Parizer din piept de pui kg 2.304 384
LOT2
CANTITATI MAXIME SI MINIME PENTRU 24 LUNI
5 LI\(I)rT . b . Cantitate estflrl?tiv Q;taill(l)::ll;:ei
5 Denumire produs =] (Es:;:z;e minima fira fira
TVA/UM | TVA
1 2 | Muschi file kg 3.364 561
2 2 | Sunci din piept de pui kg 2.932 489
3 2 | Suncé presaté porc kg 1.332 222
4 2 | Coastd de porc afumati kg 1.992 332
5 2 | Kaizer kg 1.968 328
DIRECTOR

Ing. Ana LIXANDRU
DIRECTIA ADMINISTRATIV

Ing. Cristina NEGRU
SEF SE

Strada Olard nr.15 {fost 11-13), Sector 2, Bucuresti
Tel: +(4021) 252.22.02; Fax: +(4021) 252.22.17
Emnil: socialfi'social2.ro

wvw,social2.aco
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ANEXA NR. 3 - ADRESE DE LIVRARE

CONSILIUL LOCAL SECTOR 2

DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA SI
PROTECTIA COPILULUI SECTOR 2

Nr. | Denumire locatie/ Adresade | pyyyer DE LIVRARE | PERSOANA DE CONTACT
ert facturare
s . Nistor Cornelia 0724.855.028
1 | CRESA CIOBANASULUI Str. Ciobénasului nr 23 Bejan Norica 0763411800
. Chirica Elena - 0729280614
{.H} 2 | CRESA SINAIA Aleea Sinaia nr 4, bl.82 Nela Tudor - 0760.598.554
3 | CRESA TEIUL DOAMNEI Str. Tetul Doamnei nr. 99 Tomescu Laura - 0722503294
UNITATEA DE EDUCATIE : .
4 | TIMPURIE GRADINITA 23 | Str. Ciobénagului nr 23 Nistor Comnelia 0724.855.028
: g : Bejan Norica 0763411800
(Bambi)
UNITATEA DE EDUCATIE .
5 | TIMPURIE GRADINITA 137 | Aleea Sinaia nr 4, bL82 Chirica Elena - 0729280614
i Nela Tudor - 0760.598.554
(Tom Degetel)
UNITATEA DE EDUCATIE . :
6 | TIMPURIE REINVIERII 1B | Str. Ciobanasului nr 23 Nistor Cornelia 0724.855.028
N i Bejan Norica 0763411800
(Alba ca Z#pada)
Alecu Eliana 0733074019
7 | COLT ALB Str. Gheorghe Serban nr. 7 Criicea Elena - 0721415919
CASA DIN TEI Str. Gheorghe Serban nr. 7 Tita Adrian - 0734547175
. 9 | CIRESARII Str. Aaron Florian nr 5 Neagu Carmen - 0723653441
[ L Lazar Mihaela - 0746096325
10 | PINOCCHIO Str. Ripiceni 6A, bl.5, parter Constanta Miron - 0212421150
11 | SATR - Str. Tampa ap. 4 Str. Tampa, ar. I, BLBL, |y o10 Bobocea - 0763018298
parter, ap. 4, sector 2
12 | SATR - Str. Ciocarliei ap. 3 | S Clocarliel ,nr. 32, bL. 24D, |y ooy Bobocea - 0763018298
sc. 1, parter, ap. 3, Sector 2
SATR - Str. Sold. Zambila Str. Zambild lonitd, nr.2, bl. .
13 Tonita ap. 30 7C. et. 9, ap. 30, Sector 2 Mihaela Bobocea - 0763018298
. Sos. Pantelimon nr. 286, bl.
14 ???STR - Sos. Pantelimonap. | 47" "e "ot 10, ap. 318, | Mihaela Bobocea - 0763018298
Sector 2
i . Sos. Pantelimon nr. 254, bl.
15 ?%TR Sos. Pantelimonap. | 55" ' ot 10, ap. 176, Mihaela Bobocea - 0763018298
sector 2

Strada Olasi nr.15 (fost 11-13), Sector 2, Bucuresti
Tel: +(4021) 252.22.02; Fax: +(4121) 252,22.17

Enail: social @ social2.ro
www.social2.ro

o
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DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA SI PROTECTIA COPILULUI SECTOR 2

SATR - Sos. Pantelimon ap.

Sos. Pantelimon nr. 291, bl. 9,

16 73 sc. A, et. 6, ap. 23, sector 2 Mihaela Bobocea - 0763018298
17 | SATR - Sos. Pantelimon ap.70 | 205 Pantelimon or. 291, b9, | ) o1, Bopocea - 0763018298
sc. B, et. 8, ap. 70, sector 2
18 | SATR - Str. Delfinului ap. 36 | S Detfimubuinr 1, 6L DI6, 4y o1, Bobocea - 0763018298
sc.1, etj. 6, ap. 36, sector 2
Str.  Delfinului nr.  9,bl.
19 | SATR - Str. Delfinului ap. 44 | D18,sc. Ajet.7, ap. 44, Sector | Mihaela Bobocea - 0763018298
2
i : Sos. Colentina nr. 76, bl. 111, .
20 | SATR - Sos. Colentina ap. 47 sc. A, efi. 10, ap.47, Sector 2 Mihaela Bobocea - 0763018208
Str. Maior Vasile Bacila
21 | SATR - Maior Bacila ap. 16 | nr.27,bl.31A, et.3, ap.16, Mihaela Bobocea - 0763018298
sector 2
7 SATR - Rascoala 1907 nr.8§, Str. Réscoala 1907 nr. 8, bl Mihaela Bobocea - 0763018298
ap.51 13,sc. 1, et. 8, ap. 51, sector 2
- Str. Réscoala 1907, nr.11,
23 2;:&}59 - Réscoala 1907, nr.11, bl.16, sc.5, et.5, ap.189, Sector | Mihaela Bobocea - 0763018298
' 2
24 | SATR - Colentina 81, ap.04 | 505 Colentina .81, BL84, 1y ) 1) pobocea - 0763018298
sc.3, et.9, ap.94, Sector 2
Bd. Lacul Tei nr. 126-128,
25 | SATR - Bd. Lacul Tei ap.83 | bl.17-18, sc. B, et.9, ap.83, | Mihaela Bobocea - 0763018298
Sector 2
. .. Str. Grigore Moisil nr. §, bl..9, . )
26 | SATR - Grigore Moisil ap.38 sc. A, et.7, ap.38, Sector 2 Mihaela Bobocea - 0763018298
. . Str. Vasile Stolnicul :
27 EA;%R - Vasile Stolnicul nr.17, nr.17,b1.42 ,sc.2, parter, ap.16, | Mihaela Bobocea - 0763018298
p: sector 2
Str Teiul Doamnei nr.19,
28 | SATR - Teiul Doamnei, ap.23 | bl.39, sc.1, et.6, ap.23, sector | Mihaela Bobocea - 0763018298
2
SATR - str. Rascoala 1907, nr. | Str. Riscoala 1907 nr 11, .
29 11, ap.17 bl.16, sc.1 et.4, apl7 sector 2 Mihaela Bobocea - 0763018298
30 | SATR - Aleea Cislau ap. 30 | “».ce Cislau o 3, BL3D, €5, | o2 Bobocea - 0763018298
sc 1. ap. 30, sector 2
. . Str. Grigore Moisil nr §,bl. .
31 | SATR - Grigore Moisil ap.93 9.5¢ B, et 7. Ap 93, sector 2 Mihaela Bobocea - 0763018298
. Mirea Constantin -
32 |CIA2 Str. Eminescu nr. 87 0721654729
. . . . . . Mirea Constantin -
33 ;Piflg?aglgl éfni (;100;1'1161 Str. Eminescu nr. 87 0721654722 lordache
-1 L DF, 90 1, AP Gheorghe - 0314136203
Mirea Constantin -
34 | L.P- Radovanu - Str. Radovanu | o ponecon e g7 0721654722 Tordache

nr. 5, BL. 41, Sc. 3, Ap. 108

Gheorghe - 0314136203

Strada Olari nr.15 (fost 1113}, Sector 2, Bucuresti
Tel: +(3021) 252.22.02; Fax: +(3021) 252.22.17
Email: soctal{@gisocial2.eo

www.social2.ro
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L.P. Vasile Stolnicul - Str.

Mirea Constantin -

35 | Stolnicul Vasile nr. 17, Bl. Str. Eminescu nr. 87 0721654722 lordache
423, Ap.20 Gheorghe - 0314136203
L.P. Pantelimon -~ Sos. Mirea Constantin -
36 | Pantelimon nr. 326, bl. D2, sc. | Str. Eminescu nr. 87 0721654722 Tordache
A, et. 14, ap. 14 Gheorghe - 0314136203
. : Mirea Constantin -
37 ;Pﬁg/{gfuil;i _SCSOIE' ;/erilgm Str. Eminescu nr. 87 0721654722 Tordache
(B2, B 4, 56 B ap. Gheorghe - 0314136203
. Str. Valer Dumitrescu nr. 33, | Iordache Gheorghe -
38 | Centrul de Criz Sector 2 0314136204
. Bolohan Florina - 0723562886
39 | CRRN 1 Str. Balotului nr 42 Cezar Boian - 0731813152

DIRECTOR
DIRECTIA ADMINISTRATIV ]
Ing. Ana LIXANDRU M

Strada Olari ne.15 {fost 11-13), Sector 2, Bucuresti
Tel: +(4021) 252.22,02; Fax: +{421) 232.22,17
Ermail: socialffsocialZ.ro

www,social2.ro
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InspectofSpecialitate
Valen ADEA
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CONSILIUL LOCAL SECTOR 2
DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA $I
PROTECTIA COPILULUI SECTOR 2
ANEXA NR. 4 GRAFIC COMENZI
PERIODICITATE
Nr. LIVRARI
crt Denumire locatie/ Adresa de facturare SAPTAMANALE/
BILUNARE/
LUNARE
1 |CRESA CIOBANASUTLUI saptamanal
"2 ICRESA SINAIA saptamanal
3 [CRESA TEIUL DOAMNEI saptamanal
4 |UNITATEA DE EDUCATIE TIMPURIE GRADINITA 23 (Bambi) saptamanal
5 |UNITATEA DE EDUCATIE TIMPURIE GRADINITA 137 (Tom Degetel) saptamanal
6 |UNITATEA DE EDUCATIE TIMPURIE REINVIERII 1B (Alba ca Zapada)  |saptamanal
7 [COLT ALB saptamanal
8 [CASA DIN TEI saptamanal
9 |CIRESARII saptamanal
10 |PINOCCHIO saptamanal
11 |SATR - Str. Tampa ap. 4 bilunar
12 |SATR - Str. Ciocarlici ap. 3 bilunar
*/13 SATR - Str. Sold. Zambila Ionitd ap. 30 bilunar
14 |SATR - Sos. Pantelimon ap. 318 bilunar
15 |SATR - Sos. Pantelimon ap. 176 bilunar
16 |SATR - Sos. Pantelimon ap. 23 bilunar
17 |SATR - Sos. Pantelimon ap.70 bilunar
18 |SATR - Str. Delfinului ap. 36 bilunar
19 ISATR - Sir. Delfinului ap. 44 bilunar
20 |SATR - Sos. Colentina ap. 47 bilunar
21 {SATR - Maior Bacila ap. 16 bilunar
22 [SATR - Rascoala 1907 nr.8, ap.51 bilunar
23 |SATR - Rascoala 1907, nr.11, ap.189 bilunar

vLge/ere
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24 |[SATR - Colentina 81, ap.94 bilunar

25 |SATR -Bd. Lacul Tei ap.83 bilunar

26 |SATR - Grigore Moisil ap.38 bilunar

27 |SATR - Vasile Stolnicul nr.17, ap.16 bilunar

28 |[SATR - Teiul Doamnei, ap.23 bilunar

29 |SATR - str. Rascoala 1907, or. 11, ap.17 bilunar

30 |SATR - Aleea Cislau ap. 30 bilunar

31 {SATR - Grigore Moisil ap.93 bilunar

32 {CIA 2 bilunar

33 |L.P. Ciocarliei - Str. Ciocarlici or. 14, BL D9, Sc. 1, Ap. 2 bilunar

34 IL.P. Radovanu - Str. Radovanu nr. 5, BL. 41, Sc. 3, Ap. 108 bilunar
'?_.)5 L.P. Vasile Stolnicul - Str. Stolnicul Vasile nr. 17, BL. 423, Ap.20 bilunar

36 |L.P. Pantelimon - Sos. Pantelimon nr. 326, bl. D2, sc. A, et. 14, ap. 14 bilunar

37 |L.P. Vergului - Sos. Vergului nr. 65, Bl. 17, sc. K, ap. 415 bilunar

38 |Centrul de Crizi bilunar

39 |CRRN 1 saptamanal

DIRECTOR DIRECTIA ADMINISTRATIV
ING. ANA LIXANDRIU -

SEF SERVICIW ADMINISTRATIV
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